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基
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知识产权

形式
□√发明专利 □实用新型专利 □外观设计专利 □其他

专利状况 1、申请专利 3项 2、已授权专利 2项

授权专利

情况

项数 专利名称 专利号

2

一种农作物秸秆制备纤维素多

糖类可降解高吸水剂的方法
200710302413.5

一种用农作物秸秆制备微晶纤

维素的方法
200910030244.3

成果体现

形式

□新技术 □新工艺 □√新产品 □√新材料 □新装备

□农业、生物新品种 □矿产新品种 □其他应用技术

所属领域
□电子信息 □能源环保 □装备制造 □生物技术与新医药

□新材料 □√农业食品科技 □海洋技术 □其他

技术成熟

程度

□研制阶段 □试生产阶段 □√小批量生产阶段

□批量生产阶段 □其他

成果简介

一、 简要综述

获国家科技部 2010星火计划重点项目支持-玉米秸秆制备冷鲜肉食品保鲜吸水

薄膜，项目编号：2008GA691006。

二、 具体介绍

1、项目简介

利用廉价的农作物秸秆提取纤维素进行功能化改造并制备托盘鲜肉食品保鲜

垫，实现货架期延长，维持肉制品良好卖相，有效防止废弃秸秆在焚烧处理时造成

的环境污染，为冷鲜肉向乡镇远距离配送提供了可行性参考。

2、创新要点

技术产品主要改善鲜肉制品包装形式，延长货架期，维持良好卖相；同时实现

农作物秸秆合理应用，实现其深加工。

3、效益分析

根据实际规模和地点，面议。

合作需求 合作方式
□自主开发生产产品 □技术入股与合作

□√技术转让 □√技术服务 □ 其它
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